
品目の特性を活かした
栽培技術と

コスト低減の豆知識

第2部

右記のQRコードよりフォームに必要事項を
ご記入のうえ、お申込みください（定員50名・先着順）

お 申 し 込 み

参加無料・要申込 相模原市令和８年度 有機栽培技術勉強会 第１回 

生産者の方、農大の学生の方、農業を学んでいる方、
自治体の職員の方等、どなたでもお気軽にご参加ください。

市内の有機栽培実証圃場で現在取り組んでいる玉ねぎ、人参、さつまいも、ミニトマトといった品目を題材に、
品目ごとの原産地等に由来する基本的特性（種の特徴、発芽・生育適温、光飽和点、生育環境など）や、その特
性にあった栽培技術について、あらためて体系的に理解するための講座をおこないます。また栽培過程で活用で
きる、コスト低減のための実践的な豆知識も様々ご紹介します。有機栽培が未経験の方でも、お気軽にお申し込
みください。 ※セミナー終了後に、希望者のみオプションで実証圃場の見学会をおこないます。

玉ねぎ、人参、さつまいも、ミニトマトの栽培技術を深掘りする
2026年

日 時 12月 4日 13:00-15:00
会場：相模原市立 串川地域センター 多目的ホール
 （緑区青山1012）※セミナー内容に関する会場へのお問い合わせはご遠慮ください。

金
（12:45より受付）

30歳でサラリーマンを辞めて農業の世界へ。露地野菜を約50品目栽培し、県
内の生協・イオン・ビオセボン、小田原市内のレストランなど地産地消を意識
した販売が主。 有機JAS認証取得。農業を子供達の憧れの職業に！と願い、
研修生の育成に最大限注力している。また農業を次世代へ繋ぐべく次代の農と
食をつくる会代表理事、有機農業参入促進協議会代表、アグリイノベーション
大学校専任講師、有機の学校in吉賀町の校長を務める。オーガニックや農業の
枠をこえて、次代の持続可能で多様性のある豊かな社会を目指している。

主催：相模原市 ／ 運営：一般社団法人 次代の農と食をつくる会
東京都港区赤坂3-19-1-4F 東京農村ビル4F 電話：050-8893-0159 info@jidainokai.com

講師：千葉 康伸 氏 (株式会社 農楽 代表取締役 )


